
Toimitsijailta 14.3.2019
Seuran kioski / keittiö laitteet ja niiden käyttö



Ravintola ja kioski toiminta

• Miksi?
• Kilpailuiden ja tapahtumien yleisölle lisäpalvelu

• Lisää tapahtumien mukavuutta

• Järjestäjä ja toimitsijat
• Kilpailuissa iso määrä toimitsijoita, jotka myös tarvitsevat päivän aikana 

ruokahuoltoa

• Hyvä ruokahuolto motivoi toimitsijoita jatkossakin tulemaan kilpailuihin töihin



Ennakko valmistelut

• Toiminnan suunnittelu
• Myytävät tuotteet
• Määrät – arviointi
• Inventaario jo olemassa 

olevista tavaroista
• Henkilöstön hankinta

• Tapahtumapäivä
• Tavaroiden kuljetus
• Kioskien pystytys ja valmistelu
• Myyntitoiminta
• Kioskien purku ja tavaroiden 

pakkaaminen

• Jälkihoito
• Tavaroiden huolto / 

pesu ja varastoon 
laittaminen

• Jääneiden ruoka-
aineiden varastoon 
laittaminen tai 
pakastamine

• Kassojen laskenta, 
toiminnan tuloksen 
laskeminen



Esimerkki JM kilpailun kioski toiminnasta 

• Kioskin kassat 3900 €

• Kioskin kulut 3100 €

• Kioskin tuotto 800 €

• Katsojat 550 henkeä

• Toimitsijat 130 henkeä

• Kilpailijat 120 henkeä

• Yhteensä 800 henkeä

• Kioskin tuotteita lukuina

• Juomat 50 koria, 1200 pulloa

• Kahvi 8 kg, 1200 kuppia

• Makkara 80 kg, 800 pätkää

• Pyttipannu 90 kg, n. 300 annosta

• Sämpylät 200 kpl

• Pullat 100 kpl



Laitteet

• Seuralta löytyy laitteita: 
• Grilli

• Soppatykki

• Lämpöastia

• Rasvakeitin

• Kahvinkeitin

• Vedenkeitin

• Termossanko

• Termoskannu

• Nestekaasupullot

• Teltat

• Roskikset

• Sammutuspeitteet

• Sammuttimet



Grillit

• 2 kpl makkaragrillejä, paistoala 53 x 125 cm

• 1 kpl Weber Q2000 grilli, paistoala 35 x 50 cm



Soppatykki

• Alfa-keitin 75
• Sisäkattilan tilavuus 75 l

• Keitin muutettu toimivaksi nestekaasulla

• Keittimessä vesivaippa, joka pitää aina täyttää 

ennen keittimen polttimen sytyttämistä!

• Keitot helposti valmiista keittoaineksesta
• Löytyy esimerkiksi: lihakeitto, jauhelihakeitto, 

hernekeitto, lohikeitto, jne…

• 3 kg pussi + 2 l vettä = 5 l valmista keittoa

• Myydään 4 pussin laatikoissa (12 kg)



Lämpöastia

• Lämpöastia 20 l
• Keittoruokien jakeluun ja kuljettamiseen

• Tilavuus 20 l

• Astioita 2 kpl



Rasvakeitin

• Rasvakeitin AVEC 2 kpl
• Öljytilavuus 3 l

• Esimerkiksi makkaraperuna annosten valmistamiseen

• Yhden annoksen valmistus aika 4 min

• Keitto lämpötila 180 C

• Lisäksi ajastinkellot



Kahvinkeittimet

• Perkolaattorikeitin Regina 90T
• Tilavuus 12,5 l / 100 kuppia
• Keittoaika 45 min
• Pannujauhatus kahvi, 7-8 g per kuppi

• Bonamat Vendor Novo 2
• Kahvilakeitin, kaksi pannua, lämpimänä pitolevy
• Tilavuus 1,8 l / 14 kuppia
• Keittoaika 7-8 min
• 110mm suodatin
• Suodatinjauhatus kahvi, 7-8 g per kuppi

• Metos MT 100 termoskeitin
• Tilavuus 2,2 l / 17 kuppia
• Keittoaika 6-7 min
• 110mm suodatin
• Suodatinjauhatus kahvi, 7-8 g per kuppi





Vedenkeitin

• Vedenkeitin
• Philips

• Tilavuus 1,5 l



Termoskannut

• Termossanko 8 l
• 2 kpl

• Pumpputermokset
• 4 kpl 3,5 l

• 3 kpl 3 l

• 2kpl n. 2 l



Muuta

• Lisäksi löytyy:
• Ämpäreitä 2 kpl

• Vesiastioita 2 kpl

• Kakkukupuja 2 kpl

• Mittakannuja 2 kpl

• Vesikaadin 2 kpl

• Kauha 6 kpl

• Makkarapihdit 6 kpl

• Veitsiä

• Kassalippaita 5 kpl



Teltat, roskikset, kaasut

• POP-UP teltat 2 kpl
• Koko 4x4m

• Umpiseiniä 4 kpl

• Roskikset
• SULO 140 l 6 kpl

• Nestekaasu
• 11 kg teräspullo 8 kpl

• 5 kg kompisiitti 1 kpl

• Kaikki painoventtiilillä



Vuokrattavat tavarat

• Paella pannu, halkaisija 140cm   70€ / vrk / vkl

• Makkaragrilli   40€ / vrk / vkl

• Pöytä suorakaide, Pöytälevy komposiittimuovia ja runko terästä 
(taittopöytä) 180cm, kuudelle.   8€ / vrk / vkl

• Pöytä pyöreä, Pöytälevy komposiittimuovia ja runko terästä (korkea), 
väri valkoinen, neljälle.   5 € / vrk / vkl

• www.salontelttapojat.fi

http://www.salontelttapojat.fi/


Kortti maksu

• Korttimaksupääte iZettle

• Ei kuukausimaksua, kustakin korttimaksusta 1.95%

• Tarvitsee toimiakseen Android tai Apple mobiililaitteen

• Mahdollisuus lähettää asiakkaalle sähköinen kuitti


